Die Firma Giolito legt grossen Wert auf die Verarbeitung allerbester Preis pro Kugel | 4.00
Rohstoffe. Es werden ausschliesslich nur frische Milch und frischer Rahm Rahmzuschlag | 1.50
verarbeitet.

Die Verwendung natiirlicher Zutaten ist bei uns Philosophie, wir

verzichten selbstverstiandlich auf kiinstliche Konservierungsmittel und Vanille Stracciatella

Farbstoffe.

Giolito makes a point of processing only the very best ingredients -fresh

milk and cream- and naturally does without artificial preservatives or Schokolade : Mangosorbet
colour additives.
-,
Griintee Schokolade Chili
Kokosnuss Mandarinensorbet
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